
Menu a 22 € 

 

 
 

 

(Café et vin du Languedoc compris) 
(Sans fromage 19 €) 

 (Sans vin, ni cafés, ni fromage, Menus à 15 €) 
                                                                                
 

SOUPE DE CAMPAGNE 

 

**** 

ROTI DE DINDE SAUCE AUX MORILLES 

 

**** 

Ou  FILET DE LOUP SAUCE OSEILLE 

 

**** 

                                Ou    ROTIE DE VEAU AUX OLIVES 

 

**** 

Ou    FAUX FILET DE BOEUF 

 

**** 

 

ASSORTIMENT DE LEGUMES 

 

**** 

 

PLATEAU DE FROMAGES 

 

**** 

 

CROUSTADE AUX POMMES AVEC GLACE VANILLE 

Ou CROUSTADE AUX POIRES CHOCOLAT 

Ou TARTE MAISON  

Ou  MOUSSE AU CHOCOLAT 

Ou GLACE 

Ou  GATEAU MAISON  (+2€) 

 

 

  Ps :Merci de choisir un plat identique (entrée- plat-dessert) pour l’ensemble du groupe                      

 



Menus a 32 € 
                                                                                           
 

(Vins et cafés compris) 
(28 € sans le Fromage, avec vins et cafés compris) 

(25 € sans fromage, ni vin et ni cafés) 
(Kir : +3.50 €) 

 
 

SOUPE DE CAMPAGNE 

 

**** 

 

 

SALADE D’ENDIVES AU ROQUEFORT, POMMES FRUITS 

& NOIX 

 

Ou  SALADE DE JOUE CONFITE,  BROCOLIS & LARDONS 

 

Ou  DUO de TERRINES 

 

Ou  ASSIETTE DE CHARCUTERIE 

 

**** 

ASSORTIMENT DE LEGUMES 

**** 

 

ROTI DE DINDE SAUCE MORILLES 

 

Ou  PINTADE ROTIE SAUCE  CEPES 

 

Ou  FILET DE LOUP SAUCE OSEILLE 

 

Ou  GIGOT D’AGNEAU ROTI AU ROMARIN 

 

Ou FAUX FILET DE BŒUF GRILLE 

 

**** 

PLATEAU DE FROMAGES 

**** 

 

CROUSTADE AUX POMMES AVEC GLACE VANILLE 

Ou  CROUSTADE AUX POIRES et CHOCOLAT avec GLACE VANILLE 

Ou  TARTE MAISON 

Ou ASSIETTE DE DESSERT 

Ou GATEAUX (+2€/pers) 

 

 

 
P.S : Merci de choisir un plat identique (entrée-plat-dessert) pour l’ensemble du groupe                      

 



Menus a 37 €     
 

   (Vins et cafés compris) 
(33 € sans le Fromage, avec vins et cafés compris) 

(30 € sans fromage, ni vin et ni cafés) 
(Kir : +4€) 

                                                             
SOUPE DE CAMPAGNE 

(Plat d’accueil) 

***** 

 

SALADE D’ENDIVES ROQUEFORT, MAGRET FUME et POMMES FRUITS 

 

Ou  MARINADE DE SAUMON et SA MOUSSE AU BASILIC 

 

Ou  SALADE DE GESIERS CONFITS, MAGRET FUME et NOIX 

 

***** 

FEUILLETE DE SAUMON AUX EPINARDS 

 

Ou  FILET DE LOUP SAUCE POIVRONS 

 

Ou  ASSIETTE DE CHARCUTERIE 

 

Ou  RIS D’AGNEAU SAUCE CEPES 

 

***** 

ASSORTIMENT DE LEGUMES 

***** 

 

CANARD ROTI SAUCE ORANGE 

 

Ou  GIGOT  D’AGNEAU ROTI  AU ROMARIN 

 

Ou  ROTI DE DINDE AUX MORILLES 

 

Ou  EPAULE DE VEAU AUX PRUNEAUX 

 

Ou  SUPREME DE PINTADE AUX MARRONS 

 

***** 

PLATEAU DE FROMAGES 

***** 

 

FORET NOIRE avec sa CREME ANGLAISE (+2€/pers) 

Ou  CHARLOTTE AUX FRAMBOISES et son COULIS (+2€/pers) 

Ou  CROUSTADE AUX POIRES CHOCOLAT ou POMMES et GLACE VANILLE 

Ou AUTRE DESSERT (mousse, glace, ile flottante…) 

Ou ASSIETTE DE DESSERTS 

 

 

  Ps : Merci de choisir un plat identique pour l’ensemble du groupe              
 



Menu a 40 € 

 

 
 

(Café et vin compris) 
(Sans fromage 37€) 

(Sans vin, ni cafés, Menus à 34 €) 
(Kir + 4 €) 

 

 

 

SOUPE DE CAMPAGNE 

(Plat d’accueil) 

 

****** 

 

SALADE DE L’AUBERGE 

(Foie gras maison, gésiers confits, magret de canard fumé) 

 

Ou   ASSIETTE DE CHARCUTERIE REGIONALE 

 

Ou RIS D’AGNEAU SAUCE aux CEPES 

 

****** 

 

ASSORTIMENT DE LEGUMES 

 

****** 

 

 

CONFIT DE CANARD SAUCE OSEILLE 

 

Ou   MAGRET DE CANARD SAUCE POIVRE VERT 

 

Ou FILET DE BŒUF SAUCE AUX ROQUEFORT 

 

Ou FILET DE SANDRE SAUCE AU VIN BLANC 

 

****** 

 

PLATEAU DE FROMAGES 

 

****** 

 

CHARLOTTE AUX FRAMBOISE et COULIS de FRAMBOISES (+2€) 

Ou   FORET NOIRE et sa CREME ANGLAISE (+2€) 

Ou   CHARLOTTE AU GRAND MARNIER (+2€) 

Ou MILLE FEUILLE (+2€) 

Ou CROUSTADE aux POMMES et GLACE VANILLE 

Ou MOUSSE AU CHOCOLAT/ ILE FLOTTANTE/ GLACE/TARTE 

Ou ASSIETTE DE DESSERT 

 

  Ps :Merci de choisir un plat identique pour l’ensemble du groupe                      



Menu a 56 € 

 

 

 

 
 

 

(Tout compris : 1 Kir /1 coupe champagne / vins de Gaillac rg &bc / from / dessert / café) 

(Sans les vins 52€) 

(Sans fromage 53€) 

(Sans vin, ni cafés, ni kir, ni Champagne Menus à 43 €) 

 

                                                                                                     
APERITIF =  KIR au Gaillac perlé  

VINS         =  CUVEE DE L’AUBERGE (origine Bordelaise) 

                       GAILLAC PERLE (blanc) 
CAFE 

COUPE DE CHAMPAGNE   (1 b. pour 6 pers) 

 

MENU 

--------- 

 

SOUPE DE CAMPAGNE 

(plat d’accueil) 

-- 

 

SALADE DE L’AUBERGE 

(Foie gras, gésiers confits, magret fumé) 

Ou   MEDAILLON DE FOIE GRAS  
Ou    ASSIETTE DE SAUMON  FUME AU CITRON 

Ou    ASSIETTE TIEDE AUX CEPES, FOIE GRAS et MAGRET FUME 

Ou   ASSIETTE DE CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS et MAGRET FUME 

-- 

 

MEDAILLON DE LOTTE SAUCE AMERICAINE 
Ou    RIS D’AGNEAU SAUCE CEPES 

Ou    FILET DE SANDRE SAUCE A L’ANETH 
Ou    FEUILLETE D’ESCARGOTS SAUCE AU ROQUEFORT 

-- 

ASSORTIMENT DE LEGUMES 

-- 

 

SELLE D’AGNEAU POELEE SAUCE POIVRE VERT 

Ou   FILET DE BŒUF SAUCE AU ROQUEFORT 

Ou   CONFIT DE CANARD 

Ou    MAGRET DE CANARD SAUCE AUX POMMES 

Ou FILET DE SANDRE 

-- 

PLATEAU DE FROMAGES 

 

-- 

CHARLOTTE AUX FRAMBOISES COULIS DE FRAMBOISES 

Ou   FONDANT AUX CHOCOLATS et sa CREME ANGLAISE 

Ou Autre DESSERT MAISON (assiette de dessert, mousse,…) 

 

N.B : Pour un repas de groupe 2 choix possible maximum  
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